....der Sommer ist da“

VORSPEISE

J#Antipasti vom Holzbrett*
fir 2 Personen

Kalamata Oliven,

marinierter Schafskase,

Coppa,
Parmaschinken mit Melone,
gegrillte Paprika in Knoblauch-Chilidl,

Caprese,

Ziegenkase Creme brilée

und gegrillte Artischockenherzen in Rosmarin-Zitenol,
dazu Knoblauchbrot

19,00 €

SUPPEN

Geeiste Wassermelonen-Tomatensuppe
mit Olivendl, Rotweinessig, Mozzarella und Basilku
auf Crash-Eis serviert
3,50 €

Klare Tomatensuppe
mit Pfifferlingsmaultaschen
3,80 €

*Zusatzstoffe



....der Sommer ist da“

KLEINE GERICHTE

Frische Pfifferlinge
mit Gartenkrautern in Creme double,
dazu kleine Semmelknddel
10,50 €

Scheveninger Kuttermatjes
mit griinen Bohnen,
frischem Bohnenkraut,
Speckstreifen, Pfifferlingen
und Krauterrihrei,
auf hausgebackenem Kartoffel-Malzbier-Brot
10,50 €

*Zusatzstoffe



....der Sommer ist da“

FISCHGERICHTE

Kabeljaufilet in Estragon-Senfsauce,
auf Rote Bete-Puree mit Apfel und Lauchzwiebeln,
dazu junge, griine Bohnen
15,50 €

Filet vom Wolfsbarsch
mit Pfifferlingen, mariniertem Schafskase in Ziten®l,
getrockneten Tomaten und Krauter Creme fraiche
auf Kartoffelpizza
15,50 €

FLEISCHGERICHTE

Kaninchenriuckenfilet
mit Pfifferlingen, Zitronenthymian,
Parmaschinken und Ricotta gefillt,
dazu Basilikum-Tomaten, Pfifferlinge
und hausgemachte Gnocchi in Safransauce
16,50 €

Lammrickenfilet
mit Zitrone, Rosmarin und Tomate am Knochen gelmrate
dazu Zucchini-Tomaten-Gratin
und Kartoffelgnocchi
17,00 €

*Zusatzstoffe



